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BAR BISTRO

LLUNGH *
MIGNARDISES SANDWICHES

X

(Eufmayonnaise aux crabes et caviar de hareng 8.50 Burrata avec mesclun légumes marinés, vinaigre balsamique et noix 12.50
Steak tartare sur toast i la truffe et a léchalote 9.50 Brie servi chaud avec noix, vinaigrette i la truffe et vinaigre balsamique
Huitres 1/2 douzaine 21,50 Paté de campagne avec compotée d'oignons, cornichons et moutarde grossiére
Pain au levain avec beurre et trempette variée 6.50 Steak dentrecite avec mayonnaise i la truffe et Comté Reserve

Plateau de charcuterie pour 2 personnes 25,50 Saumonﬁ4mé avec avocat, mayonnaise au citron et salade

Le bitterbal (boulettes frites)6 piéces avec mayonnaise  la moutarde 8.50

Comté Réserve de Marcel Petite 8.50 SALADES REPAS

Crevettes cuites avec mayonnaise fraiche 9.50 César avec poulet fermier, ceuf, bacon, anchois et croiitons

Paté de campagne avec toasts, compotée d'oignons et cornichons 13.50 Cote avec saumon fumé et mariné, gambas et bar

Jambon de Bayonne jambon séché pendant 13 mois 14,50 Saumonfumé avec avocat, ceuf poché et huile aux herbes

Sélection deﬁomagesﬁ'angais de la Fromagerie Guillaume 13,50 Burrata avec mesclun, vinaigre balsamique et noix

CROQUES SUCRE

Croque monsieur avec sauce béchamel, jambon et moutarde 13.50 Croissant met jam, Nutella of boter 4.50

Croque madame avec sauce béchamel, jambon, moutarde et ceuf au plat 14.50 Proﬁteroles avec glace a la vanille et chocolat chaud 8.50
Selectie macarons 4 picces 7.50

GLASSIQUES Tarte au citron 6.50

Omelette avec jambon, Gruyére et ciboulette 12.50 Bossche bol (boule de créme patissiére) 5.50

Oeufnorvégien avec croissant, saumon fumé, ceuf poché et hollandaise 16.50

Oeuft‘ruﬁ”é avec croissant, champignons, épinards, ceuf poché, parmesan et hollandaise 15.50

Soupe a loignon frangaise gratinée au Gruyere 8.50

Steak tartare avec cornichons, toast et cdpres 21.50
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