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BAR BISTRO

0 LUNCH -

KROSTLICHREITEN SANDWICHES
Oeuf-Mayonnaise mit Krabben- und Heringskaviar 8,50 Burrata mit Mesclun, eingelegtem Gemiise, Balsamico-Essig und Niissen 12,50
Tatar auf Toast mit Triiffel und Schalotte 9,50 Warmer Brie serviert mit Walniissen, Triiffelvinaigrette und Aceto-Balsamico-Essig 12,50
Austern 1/2 Dutzend 21,50 Paté de Campaign mit Zwiebelkompott, Cornichons und grobem Senf
Sauerteigbrot mit Butter und verschiedenem Dip 6,50 Lendensteak mit Triiffelmayonnaise und Comté Reserve
Wurstplatteﬁhz 25,50 Gerducherter Lachs mit Avocado, Zitronenmayonnaise und Salat
Le Bitterbal ¢ Stiick mit Senfmayonnaise 8,50
Comté Reserve von Marcel Petite 8,50 SALATGERICHTE
Gekochte Garnelen mit frischer Mayonnaise 9,50 Caesar mit Freilandhuhn, Ei, Speck, Sardellen und Croutons
Paté de Campaign mit Toast, Zwiebelkompott und Cornichons 13,50 Cote mit geriuchertem Lachs, Garnelen und Wolfsbarsch
Bayonne-Schinken 13 Monate getrockneter Schinken 14,50 Gerducherter Lachs mit Avocado, pochiertem Ei und Kriuteril
Auswahl anﬁanzc'isischen Kdsesorten von Fromagerie Guillaume 13,50 Burrata mit Mesclun, Aceto-Balsamico-Essig und Niissen
CROQUES SURES
Croque Monwnsieur mit Béchamelsauce, Schinken und Senf 13,50 Croissant mit Marmelade, Nutella oder Butter
Croque Madam mit Béchamelsauce, Schinken, Senfund Spiegelei 14,50 Profiteroles mit Vanilleeis und warmer Schokolade

Auswahl Macarons 4 Stiick
KRLASSIRER Zitronentarte
Omelett mit Schinken, Gruyére und Schnittlauch 12.50 Bossche bol (Gebiickkugel mit Creme)
Oeufnorvégien mit Croissant, Raucherlachs, pochiertem Ei und Hollandaise 16,50
OeuﬁTriiﬁ%l mit Croissant, Pilzen, Spinat, pochiertem Ei, Parmesan und Hollandaise 15,50
Franzosische Zwiebelsuppe mit Gruyere gratiniert 8,50
Steak-Tartar mit Cornichons, Toast und Kapern 21,50




