BITES

Oeuf mayonaise
Steak tartaar
Zuurdesembrood
Charcuterie

Le bitterbal

Comté Reserve
Gekookte garnalen
Paté de campagne

Bayonneham

Selectie van Franse kazen

Oesters

CROQUES
Croque monsieur

Croque madame

RLASSIERERS
Omelet

Oeuf norvégien
Oeuftruffé

Franse uiensoep

Steak tartaar

SANDWICHIES
Burrata

Warme brie

Paté de campagne
Steak

Gerookte zalm
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MAALTIJDSALADES

Caesar ¢ Q' D &b
Cote ¢ @ V'&D
Gerookte zalm ¢t @ T&D Y
Burrata "&b @
Z0ET

Croissant 0 Do S
Profiteroles t @0
Selectiemacarons ¥ ¥ 0 T o4
Tarte au citron N N
Bossche bol N W W

weekdieren g mosterd
sesamzaad W selderij T
noten @ pinda’s 3
gluten ¥ soja &

ei @ lupine %

Vis &K lactose B
schaaldieren i@ sulfiet B




COTE

BAR BISTRO

< ALLERGENEN DINER

BITES

Oeuf mayonnaise ¢ @ e&d
Zuurdesembrood st Y
Bayonne ham

Oesters o & D

Comté Reserve [

Gekookte garnalen @t b
VOORGERECHTEN

Bisque van kreeft @' e T&D
Tonijn nicoise ' @0 b & @
Franse uiensoep 00 TeaDdY
Steak tartaar v 1 &b
Flammbkuchen N -

Paté de campagne LI

Escargots klassiek § 0w
HOOFDGERECHTEN

Cote kippetje N -
Bouillabaisse § T& 9 D
Boeuf bourguignon § 1Y

Zeebaars Y@ B b &

Cote mini burgers s Q'd T o
Risotto met truffel S 00

Steak au poivre "grain fed” § ¢ & 8

Heel geroosterde gamba’s & 4 § @ & o &
Hele kreeft ye.b? 0
Entrecote t 1 To Y
Chateaubriand ' Wi o s
Cote de boeuf ¢ wi o g

<‘
SALADES
Caesar N RN E -
Cote '@ "&b
Gerookte zalm QT &by
Burrata 1 f&dbe @
SIDES
Cote frites A )
Groene salade ¥
Verse frites A T
DESSERTS
Profiteroles NN |
Mille-feuille N W W
Selectie van macarons § 1 QTHY
Chocolademousse N N W
Tarte au citron N N W
Selectie van Franse kazen NN W
Dame blanche softijs N N W
weekdieren @ mosterd
sesamzaad W selderij \g
noten. @ pindas 8
gluten ¥ soja &
i @ lupine %
vis & lactose @
schaaldieren i@ sulfiet )




